


SNACRS

NACHOS 19.50

Con queso chedar, alubias, carne picada de vacuno, jalapeno, salda de yogur, guacmole, tomate natural
Mit Cheddar-Kase, Bohnen, Rinderhackfleisch, Jalapeno, Joghurtsauce, Guacamole, Naturtomaten
Nachos, chedar cheese, beans, minced beef, jalapeno, yogurt sauce, guacamole, natural tomato

“PA AMB OLI" CASSAI 18,50

Pan, sal, aceite de oliva, tomate, queso mahonés, jamdn serrano
Brot, Salz, Olivendl, Tomaten, Kdse spanische Schinken
Majorcan Bread, olive oil, salt, tomato, cheese, Spanish ham

“PA AMB OLI" FINCA 18,50

Pan, sal, aceite de oliva ,ajo , jamdn serrano
Brot, Salz, Olivendl, Tomaten, Knoblauch, spanische Schinken
Majorcan Bread,olive oil,salt, tomato, garlic, Spanish ham

PANIMMI ITALIANO 13,50

Tomate, burrata, pistacho, mortadela, pan italiano
Tomaten, Burrata, Pistazien, Mortadella, italienisches Brot
Tomato, burrata, pistachio, mortadella, Italian bread

PATATA TRUFA'Y PARMESANO 13,50

Patata, trufay parmesano
Kartoffeln, Triiffel und Parmesan
Truffle potato and parmesan

PATATAS BRAVAS CON “ALL | OLI” 8,50

Fritierte Kartoffeln mit “all i oli”
Fried potatoes with “all i oli”

SANDWICH CLUB 17,50
Pan, lechuga, pollo, tomate

Brot, salat, Hiinchen, tomaten

Bread, salat, chicken, tomato

PIZZA MARGARITA 13,00
PIZZA TRADICIONAL 15,50
PIZZA SALAMI 15,50

PLATO DE FRUTA ESPECIAL 18,00



ENTRANTES - VORSPEISEN - STARTERS

GILDA (UNIDAD) 3.00

Pimiento, aceitunas y anchoa
Pfeffer, Oliven und Sardellen
Pepper, olives and anchovy

TRAMPO MARINER 24.00

Vibrante mezcla de tomates, pimientos verdes y cebolla con sepia mallorquina crujiente
Kraftige Mischung aus Tomaten, griinen Paprika und Zwiebeln mit knusprigem mallorquinischen Tintenfisch
Vibrant mix of tomatoes, green peppers, onion and crunchy Mallorca cuttlefish

TARTARO DE ATUN ROJO 23,50
Rot Thunfisch Tartar / Tuna tartar

TATAKI DE ATUN R0OJO CON SESAMO Y SALSA PONZU 23,50
Roter Thunfisch tataki mit Sesam und Ponzu
Sosse red tuna tataki wiht sesame and ponzu sauce

CROQUETAS CASERAS DE JAMON IBERICO 17,50
Hausgemachte iberischen Ham croquetten
Home made Iberian ham croquetten

CALAMARES A LA ANDALUZA 21,50
Calamares auf andalusische Art
Fried squid "Andaluza”

GAMBAS AL AJILLO 18,50
Knoblauch Garnelen / Garlic prawns

PIMIENTOS DE PADRON 10,50
Spanische kleine griine Paprika von “Padron”
Small grilled green peppers with a drizzle of oil

ENSALADA DE TOMATE Y MOZARELLA BURRATTA CON SU BOUQUET AL PESTO 17,50
Tomatensalat mit Mozzarella und Pesto
Tomato and mozzarella salad with pesto

ENSALADA “ES TURO" 16,50
Salat mit feinem Olivedl, Tomate, Mahonkase, Bacon
Salat, tomato, mahonés cheese, bacon, croutons and vinagrette

ENSALADA “CAN TARRINGO” 16,50

Bouquet de ensalada, queso brie, nueces y vinagreta de miel Salatbouquet, Brie-Kase, Walnissen und
Honig Vinagrette Bouquet of salad, brie cheese, walnuts and honey vinagrette

ENSALADA CESAR CON POLLO 17,50
Caesar Salat mit Hiihnchen
Caesar salad with chicken

ENSALADA CESAR CON LANGOSTINOS 19,50
Caesar Salat mit Garnelen
Caesar Salad with Prawns

PASTA DI CASA

SPAGHETTI A LATRUFA'Y PARMESANO
Spaghetti mit Triiffel und Parmesan
Truffle Spaghetti with Parmesan

SPAGHETTI CON AJO Y GAMBAS
Spaghetti mit Knoblauch und Garnelen
Spaghetti with garlic and shrimp

RAVIOLI RELLENO DE RICOTTA'Y ESPINACAS CON SALSA DE QUESO AZUL Y NUECES
Ravioli gefiillt mit Ricotta und Spinat mit Blauschimmerlkdsesauce un Walniissen
Ravioli stuffed with ricotta and spinach with blue cheese sauce and walnuts

SPAGHETTI CARBONARA

SPAGHETTI AL PESTO

PESCADOS - FISCH - FISH

LOMO DE BACALAO GRATINADO CON “ALL&OLI”
Kabeljaufilet belegt mit “all i oli”
Grilled Loin of cod with “all i oli”

LOMO DE ATUN ROJO Y VERDURAS
Rot Thunfisch mit Gemiise serviert
Red tuna fish with vegetables

LUBINA SALVAJE AL HORNO
Gebackener wilder Wolfsbarsch
Baked wild sea bass

PULPO A LA BRASA CON PATATA
Gegrillter Oktopus mit Kartoffeln
Grilled octopus with potatoes

31.00

22,50

22,50

22,50

23,00

23,50

24,50

26,50

27,50



PAELLAS

PAELLA DE PESCADO Y MARISCO (MIN 2 PERS) PRECIO POR PERS. 23,50

Schwarzer Reis mit Fisch und Meeresfriichten [ohne Muscheln)
Black rice with fish and seafood (without shells)]

PAELLA DE ARROZ NEGRO CON SEPIA (MIN 2 PERS) PRECIO POR PERS. 23,50

Paella aus schwarzem Reis mit Tintenfisch
Black rice paella with cuttlefish

PAELLA DE SECRETO
Iberian pork secret paella
Geheime Paella vom iberischen Schwein

CARNES - FLEISCH - MEATS

HAMBURGUESA CASERA “ES TURO”

Bacon, queso y cebolla caramelizada
Hausgemachte Burger
Home made burger

POLLO DE CORRAL A LA BRASA CON PATATAS Y VERDURA
Gegrilltes Hdhnchen mit Kartoffeln und Gemdise
Grilled chicken with potatoes and vegetables

SECRETO DE CERDO IBERICO CON PATATAS Y VERDURAS
Iberischen Schwein
Iberian pig

ENTRECOT DE BUEY 400 GR PREMIUM
Rinderentrecéte 400 gr Premium
Beef entrecote 400 gr Premium

SOLOMILLO DE TERNERA
Kalbfleischfilet
Sirloin steak

Nuestras carnes se sirven con patatas y verduras, se pueden cambiar con
ensalada o “pa amb oli”. Disponemos de salsa pimienta.

Unser Fleisch ist mit Kartoffeln und Gemiise serviert... kann mit Salat
oder “pa amb oli” geandert werden. Wir haben Pfeffersauce.

Our meats are served with potatoes and vegetables... can be changed with
salad or “pa amb oli". We have pepper sauce.

26,50

18,50

18,50

24,50

29,50

29,50

POSTRES - DESSERTS

TARTA DE QUESO
Cheesecake

Kasekuchen

SELECCION DE QUESOS ES TURO
Kaseauswah! “Es Turé”
Cheese Selection “Es Turé”

SELECCION DE QUESOS ES TURO
Kaseauswahl “Es Turé”

Cheese Selection “Es Turé”

BROWNIE DE CHOCOLATE
Schokoladenbrownie
Chocolate Brownie

BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA
Schokoladenbrownie mit Vanilleeis

Chocolate brownie with vanilla ice cream

TARTA DE ALMENDRA “GATO"
Mallorquinische Mandeltorte “Gato”

“Gato” almond cake

TARTA DE ALMENDRA “GATO” CON HELADO DE ALMENDRA Y SALSA DE CHOCOLATE
Mallorquinische Mandeltorte “Gato” mit Mandeleis und Schokoladensauce
Almond cake wiht almond ice cream and chocolate

PANNA COTTA ITALIANA

SORBETE DE MANDARINA

SORBETE DE MANDARINA CON CAVA
SORBETE DE MANDARINA CON VODKA

BOLA DE HELADO / EISPORTIONIERER / ICE CREAM SCOOP 1 BOLA
Vainilla, Fresa, Chocolate, Almendra 2 BOLAS
Vanilla, Strawberry, Chocolate, Almond 3 BOLAS

8,50

10,50

10,50

6,50

8,50

6,50

8,50

9,50

4,20

9,90

5,90

2,20
4,20
6,00
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APERITIVOS

CERVEZA CANA ESTRELLA GALICIA 25 CL
CERVEZA CANA ESTRELLA GALICIA 50 CL

SANDY RATLER 25 CL

SANDY RATLER 50 CL
ESTRELLA GALICIA
CORONITA

HEINEKEN

COPA DE CAVA

TIO PEPE, FINO

CAMPARI SODA...

CAMPARI ORANGE

MARTINI BIANCO, DRY, ROSSO
PALO

FERNET BRANCA

COPA DE "SANGRIA”

COPA DE “SANGRIA” DE CAVA
HUGO

APEROL-FRITZ, KIR ROYAL

REFRESCOS

ZUMO DE NARANJA NATURAL
REFRESCOS

ZUMOS DE PINA, DE MANZANA
AGUA CON GAS / SIN GAS (50 CL)

ESPECIAL VERANO

VASO DE GRANIZADO DE LIMON
JARRA DE GRANIZADO DE LIMON
VASO DE GRANIZADO DE POMADA
JARRA DE GRANIZADO DE LIMON
COPA DE SANGRIA

COPA DE SANGRIA CAVA

JARRA DE SANGRIA

3,60
5,20
3,60
5,20
4,50
4,50
4,50
5,50
5,00
7,00
8,50
5,00
5,00
5,00
5,50
6,50
7,50
7,50

4,50
3,00
3,00
3,00

3,50
16,00
8,00
26,00
5,50
6,50
22,50

COCKTAILS

RON, MEDITERRANEO, PLACER...

MOJITO FRESA / MANGO

MOJITO SIN ALCOHOL / FRESA / MANGO

JARRA MOJITO

PINA COLADA

NEGRONI

MARGARITA

MARGARITA CON FRUTA DE LA PASION

EXPRESSO MARTINI

HUGO

LOS AROMAS Y PLACERES DE LA HABANA VIEJA

DAIKIRI FRAPPE NATURAL / FRESA / MANGO

DAIKIRI FRAPPE NATURAL SIN ALCOHOL / FRESA / MANGO

TEQUILA “SUNRISE”

APEROL SPRITZ

PALOMA SPRITZ

9,00

7,00

25,00

9,50

10,50

10,50

11,50

12,50

7,50

8,50

7,00

9,50

7,50

10,00



VINOS TINTOS CAVA - CHAPAGNE

CASSAI CRIANZA 500 21,00 CASSAI BRUT 9,90 22,50
MACIA BATLE BINISSALEM - J.L. FERRER 24,50
PEDRE NEGRE ECO 6,00 24,50 CASSAI BRUT ROSADO 22,50
AN2 ANIMA NEGRA CRIANZA 8,00 36,50
BINIGRAU OBAC 32,50 MOET CHANDON 86,00
MOET [CE***** 120,00
PESQUERA CRIANZA 35,50
TRUS CRIANZA 8,00 36,50
MUGA CRIANZA 38,50 BRANDY
SANGRIA TINTO 6,00 22,50 SUAU 15 ANOS 5,20
VINOS BLANCOS CARLOS | 10,50
DUQUE DE ALBA 10,50
CASSAI SAUVIGNON 5,00 21,00
VERITAS J.L FERRER - BINISSALEM 6,50 25,50 VETERANO 5,00
MACIA BATLE BLANC - BINISSALEM 26,50
QUIBIA ANIMA NEGRA 27,50 103 5,00
PALACIO DE BORNOS - VERDEJO 6,00 24,50
N WHISRY
MAR DE FRADES - 100% ALBARINO 35,00
, J&B 7,50
SANGRIA BLANCO 6,00 22,50
BALLANTINES 7,50
VINOS ROSADOS
CHIVAS 12,50
CASSAI ROSADO 500 21,00 CARDHU 12,50
MACIA BATLE ROSADO - BINISSALEM 24,00
VERITAS ROIG J. L.FERRER - BINISSALEM 6,00 25,50
AIX PROVENCE FRANCE 33,50 TEQUILA
SANGRIA ROSADO 6,00 22,50 JOSE CUERVO 4,50



DIGESTIVOS

GRAPPA NONINO

AMARO RAMAZZOTTI
AMARETO DISARONO

PALO

PACHARAN LAS ENDRINAS
HIERBAS SECAS

HIERBAS MIX

HIERBAS DULCES

ANIS SECO TRES CAIRES
SAMBUCA MOLINARI

FERNET BRANCA

CREMAS / FINOS

BAILEYS
MALAGA VIRGEN
FINO TIO PEPE.

GRANADINA

VODKA

BELVEDERE
CRISTAL HEAD
ROBERTO CAVALLI

ABSOLUT

4,50
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00

5,00

5,00
5,00
5,00

3,00

12,50
12,50
12,50

7,50

GINS

PUERTO DE INDIAS STRAWBERRY
GORDONS
SEAGRAM'S
LARIOS
BEEFEATER
TANQUERAY
XORIGUER
BOMBAY SAPHIRE
6 0'CLOCK
SAFFRON

TANN'S
VOORTREKKER
MASCARO
BULLDOG
MARTIN MILLERS
FIFTY POUNTS
BLUE RIBBON
PINK DIAMONT
CITADELLE
HENDRINCKS
MOMBASA
LONDON N°1
SUAU (MALLORCA)
G'VINE FLORAISON
GIN MARE.

ONZE (MALLORCA)
BROCKMANS
MONKEY 47

TONICAS - SCHWEPPES TRADICIONAL -

RON

AMAZONAS
BACARDI

BARCELO

HAVANA CLUB 7 ANOS
HAVANA 3

BARCELO IMPERIAL
MATUSALEM 10 ANOS
ZACAPA 23 ANOS

FEVER TREE

7,50
7,50
7,50
7,50
7,50
7,50
7,50
8,50
8,50
9,00
9,00
9,00
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
9,50
11,50
11,50
11,50
11,50
11,50
13,50
13,50
13,50
13,50
13,50

4,00
7,00
7,00
8,00
7,00
12,50
11,50
13,50
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